
Menù



A TAVOLAAa
burdél l’è pront da magnè. 



Cocktail
ENGINE
HENDRICK'S
CROSS KEYS
MARE
MALFY
BULLDOG 
NIKKA 
PORTOFINO 
DiBALDO

Gin 

Birre alla spina   
BIRRA ANALCOLICA

ICHNUSA, CERES, 

CORONA, BECK’S

SPRITZ RIMINESE
SPRITZ
HUGO
AMERICANO
NEGRONI
MOJITO
MOSCOW MULE

ACQUA MINERALE 0,75L
BIBITE IN BOTTIGLIA
SUCCHI DI FRUTTA
CRODINO, BITTER
REDBULL

STELLA ARTOIS
LEFFE ROUGE 
NOIZ  

CONSULTA LA NOSTRA 
CARTA DEI VINI 
DEL TERRITORIO

€ 7 
€ 6 
€ 6,5 
€ 8
€ 8
€ 8
€ 8

€ 12 
€ 12 
€ 12
€ 12 
€ 12 
€ 12
€ 15
€ 15
€ 15 

€ 4      |  € 6 
€ 4,5  |  € 6,5 
€ 5      |  € 7

€ 3,5
€ 4
€ 4
€ 5
€ 5

€ 5

€ 60,2cl 0,4cl

Birre in bottiglia

Bevande Vini del territorio



*

*

*

*

*

Antipasti di Mare
INSALATA DI MARE

ALICI MARINATE

POLPO E TENTACOLI CON FAGIOLI CANNELLINI  E OLIVE TAGGIASCHE

FILETTI DI SGOMBRO ALLA CATALANA

FILETTO DI CEFALO CON OLIO ALLE ERBE E PEPE ROSA 

MISTO TIKI 

TARTARE DI TONNO

COZZE ALLA MARINARA

COZZE ALLA TARANTINA

SEPPIA CON PISELLI

SARDONI SCOTTADITO CON RADICCHIO VERDE E CIPOLLA

BRESAOLA RUCOLA E GRANA

MOZZARELLA DI BUFALA E VERDURE GRIGLIATE

MOZZARELLA CAPRESE

CRUDO E MELONE 

Antipasti di Terra
*

*

*

*

*

*

*

*

*

€ 13 

€ 11 

€ 14 

€ 14

€ 14 

€ 19

€ 15  

€ 12 

€ 13 

€ 12 

€ 15 

€ 13

€ 14

€ 10

€ 11    

*



SPAGHETTI CON VONGOLE DELL’ADRIATICO

TAGLIOLINI DI MARE 

STROZZAPRETI ALLE CANOCCHIE  

TRIANGOLI DI PESCE CON GAMBERI PESTO E PENDOLINI

PASSATELLI VONGOLE CECI E ROSMARINO

PASSATELLI GUANCIALE RUCOLA E PENDOLINI

TAGLIATELLE AL RAGÙ RIMINESE

Primi di Terra

*

*

*

*

€ 15 

€ 12 

€ 15

€ 16

€ 15

€ 18

€ 16   

*

*

*

Primi di Mare



SPIEDINI MISTI DI PESCE

FRITTO MISTO CON VERDURINE

ORATA ALLA GRIGLIA 

TAGLIATA DI TONNO PINNA GIALLA CON RUCOLA E PENDOLINI

FILETTO DI BRANZINO IN CROSTA DI PATATE

MAZZANCOLLE AL SALE

TAGLIATA DI MANZO SALE GROSSO ROSMARINO

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA CON FAGIOLINI

COTOLETTA E PATATE FRITTE

HAMBURGER ROMAGNOLO CON PATATE FRITTE

HAMBURGER DI QUINOA E SEMI DI LINO CON PATATE FRITTE       

Secondi di Carne

€ 19

€ 19

€ 19

€ 20

€ 19

€ 18   

Secondi di Pesce

€ 19

€ 14

€ 10

€ 12   

€ 12  

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*



VERDURE GRIGLIATE

VERDURE GRATINATE

PATATE FRITTE

PATATE AL FORNO

INSALATA MISTA

INSALATA VERDE

VUOTA

PROSCIUTTO CRUDO

PROSCIUTTO COTTO

PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA

PROSCIUTTO CRUDO, SQUACQUERONE E RUCOLA

PROSCIUTTO COTTO E FONTINA

SQUACQUERONE E RUCOLA

BRESAOLA SQUACQUERONE E RUCOLA

SQUACQUERONE E GRATINATI 

TONNO POMODORO E MAIONESE

Piadine
€ 2 

€ 7,5 

€ 6,5 

€ 8 

€ 9 

€ 7 

€ 7 

€ 9 

€ 9 

€ 9 

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

€ 7 

€ 7 

€ 5 

€ 6

€ 6

€ 5   

Contorni

*

*



Pizze

€ 8,5 

€ 9 

€ 11 

€ 9 

€ 9 

€ 7,5 

€ 11 

€ 7,5  

€ 4 

€ 5 

€ 7 

€ 9 

€ 9 

€ 7,5

€ 8 

€ 9 

€ 9 

€ 9 

€ 10 

FORNARINA

MARINARA (Pomodoro, aglio, prezzemolo)

MARGHERITA (Pomodoro e mozzarella)

GORGONZOLA E SPECK (Pomodoro, mozzarella, gorgonzola e speck)

SALSICCIA E FUNGHI (Pomodoro, mozzarella, salsiccia e funghi) 

WÜRSTEL (Pomodoro, mozzarella e würstel)

PROSCIUTTO COTTO (Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto) 

PROSCIUTTO CRUDO (Pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo)

FUNGHI (Pomodoro, mozzarella e funghi freschi)

TIROLESE (Pomodoro, mozzarella, funghi e speck)

QUATTRO FORMAGGI (Bianca-mozzarella, gorgonzola, fontina, grana)

SALAME PICCANTE (Pomodoro, mozzarella e salame piccante) 

VERDURE (Pomodoro, mozzarella e verdure grigliate)

BUFALA (Pomodoro, mozzarella di bufala e pendolini)

CAPRICCIOSA (Pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, carciofini e olive) 

SFIZIOSA (Pomodoro, salsiccia, prezzemolo e aglio) 

NAPOLI (Pomodoro, mozzarella, acciughe e origano)

GUSTOSA (Mozzarella, salsiccia, friarielli e provola di bufala) 

TOPOLINO (Pomodoro, mozzarella, würstel e patatine)

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*

*



€ 1,8 

€ 2 

€ 2,2 

€ 2 

€ 2,2 

€ 2 

€ 2,2 

€ 5

€ 6  

€ 7 

€ 7 

€ 7 

€ 7  

€ 7

€ 7 

€ 4

€ 6

  

Dolci

CAFFETTERIA

DELIZIA AL LIMONE

BABÀ NAPOLETANO AL RUM

CIALDA CON CREMA CHANTILLY E FRAGOLE

PANNA COTTA FRUTTI DI BOSCO o NUTELLA

TIRAMISÙ 

TARTUFO BIANCO o NERO

SORBETTO AL LIMONE o CAFFÉ

MACEDONIA DI FRUTTA MISTA 

ESPRESSO 

DECAFFEINATO

CORRETTO 

AMERICANO 

CAPPUCCINO 

ORZO/GINSENG PICCOLO 

ORZO/GINSENG GRANDE

AMARI/ GRAPPE

VERMOUTH /GRAPPA ROMAGNOLI 

*

*

*

*

*

*

SERVIZIO E COPERTO € 2 

Caro ospite, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. 

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di abbattimento
contro Anisakis, in conformità al Reg. CE 853/2004.

*In base alla disponibilità di mercato alcuni prodotti nella composizione dei piatti potrebbero essere surgelati 
all’origine o surgelati in proprio. 

*



@TIKI26RIMINI

Per noi la tua opinione è importante.
Lascia una recensione su Google.

Per MANGIARE con 
i piedi sulla  SABBIA
 
GODERSI un COCKTAIL al
TRAMONTO con DJ SET

DIVERTIRSI con le nostre 
SERATE a TEMA
 
Ti aspettiamo al 
Chiringuito 26
in riva al mare!
e mi raccomando...

TIN BOTA!



Ciao sono Gabriele, il Bagnino d'Italia! 

Rimani aggiornato, SEGUIMI 

@BAGNINOD'ITALIA

IL TOUR DEL BAGNINO D'ITALIA 

PERCHÉ IL “BAGNINO D’ITALIA”?
Il  nome bagnino d'Italia nasce più di 15 anni fa, quando 

una cliente  mi dice "Gabriele ti vedo sempre ovunque: sui

giornali, sui social, in tv, mi sembri il Bagnino d'Italia”, 

così scherzosamente nasce il soprannome.  

Nell'estate 2023 ho dato il via a  “Il tour del bagnino d’Italia”,

 un viaggio che tocca  le zone costiere della  

meravigliosa penisola italiana.

Con il tour voglio mostrarvi le bellezze dell’Italia 

attraverso le sue spiagge e le tradizioni 

dei bagnini che le vivono ogni giorno.



Non sono i posti
persone

ma le 
PERSONE

a fare i POSTI

a fare le

Tel. 0541 27058      info@bagno26rimini.com                              Tiki 26 Rimini


